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Consiga sus objetivos de desarrollo sostenible 

Ahorra en costes y  
gana en sostenibilidad
Gestione su buffet de la forma 
más eficiente, rentable y  
sostenible.

Buffet Waste, es un 
sistema basado en inteligencia 
artificial, que de forma 
autónoma cuantifica e identifica 
el desperdicio alimentario 
generado en su establecimiento, 
permitiendo optimizar la gestión 
de su cocina, reducir costes y 
ofrecer un servicio sostenible

un producto de

Inteligencia Artificial
a disposición de la Sotenibilidad

PREMIOS Y RECONOCIMIENTOS



Características más relevantes

El 30% de los alimentos que 
se exponen en un buffet se 
desechan, lo que implica 
que al día se tiren 2.300 
toneladas de alimentos 
en perfecto estado en los 
hoteles españoles. Estamos 
invirtiendo dinero, recursos, 
energía y tiempo en algo que 
va a ir directo a la basura.  

Con Buffet Waste obtendrás 
la información que necesitas 
para realizar una gestión 
eficiente y disminuir los 
desechos generados en los 
buffet. De esta forma, no 
solo alcanzarás el ROI en 6 
meses, sino que ahorrarás y 
cumplirás con los objetivos 
de desarrollo sostenible.

El mejor desperdicio es aquel que 
no se genera

Reciclar no es la mejor opción,  
la mejor opción es reducir

200 habitaciones
Inversión 1M € 250.000 €

Toneladas
1.078.000 

Toneladas
7.700.000 

Mínima interveción 
del personal Data Science Integración con PMS

Control de Acceso 
por Visión Artificial 

Flexibilidad Y 
Adaptación

Acompañamiento 
de empresa

No se conforme con clasificar y medir lo que tira, la reducción 
del gasto es solo una parte de lo que puede llegar a ganar

Medir el desperdicio es obligatorio
Desde el punto de vista legal

Sólo en España hay más de 7.000 hoteles  
y más de 100.000 restaurantes.


