EFFIWASTE

Acabamos con el desperdicio de las cocinas, impulsamos el #zerowaste
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@ Effiwaste

Acabamos con el desperdicio,
implementamos la economia
circular efectiva.

Effiwaste nace para eliminar el desperdicio
alimentario del canal HORECA y favorecer la
circularidad de los residuos organicos a nivel

local, convirtiendo estos en fertilizante.




El canal HORECA es responsable del 40%
del desperdicio mundial(1).

Problematica

Ley 7/2022 de residuos para una
economia circular.

El numero de clientes concienciados con
la sostenibilidad alcanza el 72%(3).

Cada huésped genera mas de 750gr. de
desperdicio por dia(2).

Ley contra el desperdicio alimentario.

(1) https://hotelkitchen.org/wp-content/uploads/2019/10/HKToolkit.FightingFoodWastelnHotels Spanish.pdf
(2) https://ec.europa.eu/newsroom/sante/redirection/item/716383/en/1826
(3)https://www.capgemini.com/es-es/noticias/notas-de-prensa/los-consumidores-que-estan-concienciados-con-el-desperdicio-de-alimentos-se-han-duplicado-llegando-a-un-72-en-dos-anos/



https://hotelkitchen.org/wp-content/uploads/2019/10/HKToolkit.FightingFoodWasteInHotels_Spanish.pdf
https://ec.europa.eu/newsroom/sante/redirection/item/716383/en/1826
https://www.capgemini.com/es-es/noticias/notas-de-prensa/los-consumidores-que-estan-concienciados-con-el-desperdicio-de-alimentos-se-han-duplicado-llegando-a-un-72-en-dos-anos/

Target

Target principal

e Hoteles con politica activa en sostenibilidad
e Hoteles con todo incluido ubicados en zonas con la imposicion de la

_ey //2022 en vigor

Target secundarios

e Comedores de mas de 200 personas y empresas de catering

(colegios, hospitales, etc.)

e Ayuntamientos

e Restaurante con buffet
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Propuesta de valor

Software

Implementacion
del software
Efiwaste App,

sistema de
medicion, pesaje y
analisis de
residuos
generados, que
permitird conocer
qué tipologia de
alimentos se
generan y donde.

Formacion

Programa de
concienciacion y
formacion in-house
al personal de
compras, cocinay
gestion de
residuos sobre
minimizacién de
generacion, uso del
softwarey la
compostadora.

Reporting

En base a los
resultados
obtenidos dia a
dia, se elabora un
plan de mejora en
la gestion de
compras, cocinado
y comedor. Incluye
medicion de huella
de CO2 e hidrica
ahorrada.

Compostaje

Instalacion in-
house de una o
varias maquinas
de compostaje
automatico e
inolora, que
permite eliminar el
residuo organico
inevitable y
convertirlos en
abono ecoldgico
para jardines.
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Introducimos el dataset de todos los alimentos, menus
y platos disponibles para cada dia.

Software

Instalamos las estaciones de medicion y deposito de
residuos (preparacion, buffet, pre-cocinado, etc.)

En cada estacion, cada empleado introduce qué
cantidad de cada producto se esta desperdiciando.

Cada comida y dia, se extrae un reporte de el producto
desperdiciado, conociendo su cantidad y origen.




Software - Desperdicio alimentario

ldeado para la medicion del desperdicio en cocinas y/o supermercados, permitiendo la introduccion
del menu, coste de alimentos, huella de CO2, etc.
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Software - Gestion de residuos

ldeado para la medicion de los residuos por categorias macro, especializado en grandes generadores
de residuos (ayuntamientos, supermercados, industria, etc.)




Formacion

La concienciacion y formacién son imprescindibles para
lograr una correcta sepetacion e implementacion, por ello,
ofrecemos:

e Auditoria pre-instalacion.

e Sesion de divulgacién y kick-off inicial.

e Re-training al personal.

» Video tutoriales a disposicion.

o Auditoria post-instalacion-

e Consultoria individualizada.

e Formacion y divulgacion a ciudadanos, jovenes 'y

colegios.




Reporting
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Informacion diaria de la cantidad
de residuo generada por comida,
tipo de alimento, ubicacion, etc.

Dashboard
personalizables 'y
ajustables.
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Comparativa histoérica respecto a
fechas anteriores, teniendo en

cuenta el tipo de huésped,

temporada, etc.

Medicién de la huella de carbono,
hidrica, ahorro y otros
indicadores clave en materia de
sostenibilidad.

Prevision de generacion de
residuos a futuro.



Compostaje

Con el fin de lograr la circularidad integral de los residuos, desde Effiwaste ofrecemos las compostadoras “Earth

Care”. Una maquinaria industrial que convierte los residuos organicos de cualquier tipo (vegetal, animal, restos de

poda, etc.) en fertilizante.

La reduccidn de generacion de residuos organicas se preve que pueda llegar hasta el 50%, sin embargo, es
inabordable una eliminacion total. Por ello, contamos con un sistema de compostaje que permite una reduccién del

volumen de desperdicio y evita el traslado a vertedero.

Inoloro y Automatico
Capacidad: Desde 60 kg/dia hasta 4tm | |
Obtencion de compost ecoldgico | . K u-u@« ; '-'hs WO N
Reduccion del 90% en 28 dias L
Fabricacion nacional
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Tipologia de compostadoras

En funcion de las necesidades del cliente, disponemos de diferentes soluciones para acabar con los residuos organicos.

Caracteristicas Compostadora comunitaria Compostadora industrial in-house Compostadora industrial externa
Capacidad diaria de . , : ;
Y 650 kg/mes A partir de 150 kg/dia A partir de 150 kg/dia

Residuos aceptados Alimentos de origen vegetal, animal, restos de poda y cualquier otro residuo biodegradable

Tasa de disminucion 80% - 90%

Diametro: 1,00 - 3,00 Diametro: 1,00 - 3,00
Do . 1 1 1 . J ) . J J
ITIESIENES i) 00x1,00x1,50 Longitud: 3,00 - 48,00 Longitud: 3,00 - 48,00
En 28 dias, sin olores y con , ,
., . En 28 dias, sin olores y con volteado . y, . En 28 dias, sin olores y con volteado
Conversion en fertiilizante . . . volteado automatico. Minimo . .. .
automatico. Minimo mantenimiento. . automatico. Minimo mantenimiento.
mantenimiento.
Lugar de fabricacién Espana Espana Espana




Tipologia de compostadoras

En funcién de las necesidades del cliente, disponemos de diferentes soluciones para acabar con los residuos

organicos.

Compostadora comunitaria Compostadora industrial

OB O T O




Pricing

Instalacion Software Formacion

1 estacion 4 sesiones
200,00€/mes 1.200,00€/instalacion

1 estacion
1.975,00€

2 - 5 estaciones 6 sesiones
185,00€/mes 1.800,00€/instalacion

2 - 5 estaciones
1.600,00€

5 -10 estaciones 8 sesiones
165,00€/mes 2.400,00€/instalacion

5 - 10 estaciones
1.300,00€

*Incluye bascula, all
in one y set up de
menu

*Consultar a partir de *Bonificable via
10 estaciones Fundae




Effiwaste vs otros

Separacion in-house y compostado

Caracteristicas Effiwaste Sistemas con |A externalizado
Medicién de residuo generado por
producto M

S
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|dentificacion de producto eficaz

Reduccion de costes de
aprovisionamiento basado en el
analisis de residuo generado

S
S
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Disminucion del costes de tasa de
gestién de residuos (ley 7/2022)

S
=
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Formacion, auditoria y consultoria
incluida

S
S
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Han confiado en nosotros...
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@ Effiwaste

Proyecto alineado con los Objetivos
de Desarrollo Sostenible

OBJETIVE:S
DE DESARROLLO
SOSTENIBLE

, 12.3 Reduccion del desperdicio alimentario y las pérdidas de alimentos en las cadenas de produccion y
12 5%%':.2333" suministro

RESPONSABLES 12.5 De aqui a 2030, reducir considerablemente la generacién de desechos mediante actividades de
prevencién, reduccion, reciclado y reutilizacion
12.b Elaborar y aplicar instrumentos para vigilar los efectos en el desarrollo sostenible, a fin de lograr un
turismo sostenible que cree puestos de trabajo y promueva la cultura y los productos locales

11.6 De aqui a 2030, reducir el impacto ambiental 13 s 13.3 Mejorar la educacidn, la sensibilizacién y la
SRS negativo per capita de las ciudades, incluso prestando capacidad humana e institucional respecto de la
. J//ﬂ especial atencion a la calidad del aire y la gestién de @ mitigacion del cambio climdtico, la adaptacién a él, la
|”/I_‘| i %\?ﬁ los desechos municipales y de otro tipo reduccion de sus efectos y la alerta temprana




Jordi Massons

Comercializacion y
desarrollo de negocio

Roberto Rey

Estrategia y financiacion

Noel Furness

Tecnologia

Javier Jiménez

Sostenibilidad y formacion



i Por que Effiwaste?

Adecuacion de la Reduccidn del pago de la Valorizaciéon de los residuos

elaboracion de alimentos al tasa de residuos de la Ley organicos mediante

numero de comensales 7/2022 economia circular

-
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Obtencion de datos para la Disminucion del gasto en
elaboracion de informes de alimentos y bebidas al
sostenibilidad ajustar la produccion



